Kärntner Verhackertes
250 g durchwachsener Räucherspeck

1 Knoblauchzehe

schwarzer Pfeffer, frisch gemahlen

getrockneter zerriebener Majoran

Den Räucherspeck zweimal durch die grobe Scheibe des Fleischwolfes drehen. Die Knoblauchzehe schälen, durch die Presse drücken und untermischen.

Den Aufstrich mit Pfeffer und Majoran kräftig würzen.

Alfred Millers Schöneck – Wirtshaus seit 1899

www.wirtshaus-schoeneck.com
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